
 
 
 
 
 
 
 
Suppen  
 
Rinderkraftbrühe mit Frittaten oder Kaspressknödel (A,C,G,L) 

 
Gerstlsuppe mit Speck und Gemüse  
mit Speck und Gemüse (A,G,L,M,O ) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 5,50 
 
€ 6,50 
 

 
Kürbiscremesuppe 

mit Kernöl und Röstbrot (A,G) 

 
Schmankerl 
 
Hirschwurst gekocht nach Hausrezept mit Sauerkraut (A ,G,O,P) 
dazu Senf, Kren und Bauernbrot (A,G,L,M) 
 

Brettljause mit Bauernbrot (A,G,M,O,P) 

 
Käsebrett mit Bauernbrot (A,G,P) 

 
€ 5,50 
 
 
 
 
€ 14,90 
 
 
€ 17,80 
 
€ 16,80 

 
Tagesgerichte  
 
Kleiner gemischter Salat (M,O) 

 
Käsespätzle in der Holzgebse   
mit Röstzwiebel, dazu grünen Beilagensalat (A,C,G,L,M) 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein  
mit Pommes oder Petersilienkartoffel, dazu Preiselbeeren (A,C,G) 

 
Tiroler Gröstl mit Spiegelei  
dazu Krautsalat (A,C,M,O) 

 
Jungzwiebel-Lauch-Kuchen mit Salatgarnitur   
mit oder ohne Speckwürfel (C,D,G,M,O) 

 
Wildragout in Preiselbeer   
mit Pilzsoße, Spätzle und Apfelrotkraut (D,G,H,L,M,O) 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
€ 5,80 
 
€ 14,60 
 
 
€ 17,50 
 
 
€ 16,90 

 
 
€ 15,50 
 

 
€ 19,90 

 
 

 Mittagskarte:  
 Sonntag – Freitag  
von 12:00 bis 18:00 Uhr 

info@wildpark-ischgl.at 
www.wildpark-ischgl.at 

Telefon: +43 5444 5858 
od. +43 5444 5300 

Silvretta Straße 99  
6561 Ischgl  

MITTAGSKARTE  



 

 

 
 
 

 
 
 
 

Dessert  
 

Kaiserschmarrn mit oder ohne Rosinen  
mit Apfelmus oder Zwetschkenröster (A,C,G,H) 

 
Hausgemachter Apfelstrudel  
ohne oder mit Vanillesauce oder Schlagobers (A,C,E,G,H,O) 
 
Kuchen und Torten aus dem Tagesangebot (A,C,E,G,H,O) 

ohne oder mit Schlagobers  
 

Eiskarte 
 
 
Gemischtes Eis mit Sahne (C,E,F,G) 

 
Coupe Dänemark mit Sahne (C,E,F,G) 

 
Früchteeisbecher mit Sahne (C,E,F,G) 

 
Waldbeer-Joghurtbecher mit Sahne (C,E,F,G) 

 
Heiße Liebe mit Sahne (C,E,F,G,O) 

 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 
Käsespätzle (A,C,G)  
 
Spaghetti Bolognese (A,C,G,L,P) 
 
Spaghetti mit Tomatensauce (A,C,G,L) 
 
Wiener Schnitzel mit Pommes (A,C) 

 
Frankfurter mit Pommes (A,C,P)  

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
€ 15,80 
 
 
€ 7,80 / € 8,50 
 
 
€ 4,90 / € 5,90 
 
 
 
 

 
€ 5,00 
 
€ 6,50 
 
€ 6,70 
 
€ 6,90 
 
€ 6,90 
 
 
 
MINI   MAXI 
€ 6,50/ 8,50 
 
 
 

  

       Digitale Getränkekarte:  



 

 

 

ABENDKARTE 

WILDERERHÜTTE 

 



 

 

Vorspeise 
 

Hausgebeizter Hirsch                       € 19,50 

an süßsauren Preiselbeeren, Steirer Kren-Schaum und Blätterteiggebäck (M,O,P)  

 

Bunte Salatschüssel             Groß € 8,80 

mit gerösteten Kernen (D,L,M,P)              Klein € 5,80 

 

Gebratenes Forellenfilet                         als Vorspeise € 12,50 

auf Blattsalat (A,M,O,P)                     als Hauptspeise € 15,80  

 

Suppen   
 

Rinderkraftbrühe                        € 6,50 

mit Frittaten oder Kaspressknödel (A,C,G,L)  

 

Kürbiscremesuppe           € 5,50 

mit Kernöl und Röstbrot (A,G)  

 

 

 

 

 

 

 

                  

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
Gedeck  

 
Verhackerts und Obazter  
mit Bauernbrot (A,G,O,P) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
€ 4,50 
 

ABENDKARTE  

 



 
 
 
 
 
 
 
 
Hauptspeisen   

   
Entrecote vom Simmentaler Ochs         € 28,80 

mit Schalotten-Portweinjus, grünen Bohnen und Spätzle (A,C,O,G,M,L)                    

 

Steak vom Hirschrücken            € 30,00 

mit dunklen Preiselbeerjus dazu grüne Bohnen und Spätzle (A,C,O,L,M,G)       

 

Medaillons vom Rehrücken in Lebkuchensauce        € 32,50 

dazu Apfelrotkraut, Maronen, eigelegte Marillen, dazu Spätzle (C,O,G,L,M)         

 

Käsespätzle            € 14,60 

mit Röstzwiebel und grünem Beilagensalat (A,C,G)    

 

Forelle Müllerin            € 19,80 

mit Petersilienkartoffel (A,C,G)    

 

Gebratenes Forellenfilet          € 15,80 

auf Blattsalat (A,M,O,P)  

 

Fondue  
 

Fleischfondues jeweils mit 230g Qualitätsfleisch aus Österreich, 3 hausgemachte Saucen, Gemüse, 

Folienkartoffel mit Kräutersauerrahm und ofenfrischem Baguette.  

Fondue „Bourguignonne“            € 30,00 p.P. 

Fleischfondue in Öl mit mit Rindsfilet, Schwein und Geflügel in dünnen Scheiben (C,G,M,O)  

Fondue „Chinoise“            € 28,50 p.P. 

Fleischfondue in Brühe mit Rindsfilet, Schwein und Geflügel in dünnen Scheiben (C,G,M,O)  

Fondue „Bacchus“            € 30,00 p.P. 

Fleischfondue in Gewürzrotwein vom Rotwild und Rindsfilet in dünnen Scheiben (C,G,M,O)  

 
Raclette  
 

Das klassische Käseraclette nach Schweizer Art        € 27,90 p.P. 

mit eingelegtem saurem Gemüse, dunklem Brot und verschiedenen Gewürzen  

dazu Heukartoffeln und Speckteller (G,L,M) 

 

 

 

HAUPTSPEISEN  
 



 

 

 
 
 
 
 
Dessert  

 
Kaiserschmarren                        € 15,80 

mit Zwetschkenröster oder Apfelmus (A,C,G,H)                

 

Mandel-Zimt Parfait          € 12,90 

an Sauerkirsch Ragout und Nougat Crumble (A,C,G,H,O) 

 

Mosttiramisu   

mit eingelegten Birnen und dunkler Schokolade (A,C,G,H,O)         € 8,50 

 

Käseteller                         € 16,80 

 

 

 

 

  

 

 

DESSERT & EIS  
 

 



 

 

 

 

 

 
Weisswein (0,75l)       

 
Ried Kreutles Grüner Veltliner | Wachau Federspiel       € 42,00 

Weingut Emmerich Knoll, Dürnstein, Niederösterreich 

 

Forbidden Grüner | Niederösterreich QW        € 30,00 

Weingut Laurenz V., Wien/Zöbing, Niederösterreich  

 

Riesling vom Schoss           € 32,00 

Weingut Graf Hardegg, Weinviertel, Niederösterreich        

 

Chardonnay Special Edition - Familie Ganahl        € 35,00  

Georg & Katharina Preisinger, Gols, Burgenland 

 

Sauvignon Blanc | Südsteiermark DAC        € 36,00 

Weingut Erwin Sabathi, Leutschach 

 

Weissburgunder Spalier | Südtirol DOC        € 32,00 

Weingut Unterhofer, Kaltern / Caldaro  

 

 
 
Sekt und Champagner          

 

Prosecco (0,2l oder 0,7l)           € 11,00/ € 32,00 

             

Borgoluce Extra Dry (0,7l)           € 36,00 

 

Schlumberger Sparkling (0,2l oder 0,7l)         € 12,00/ € 41,00 

 
Veuve Cliquot (0,7l)           € 95,00  
 
Moet & Chandon (0,7l)          € 95,00  

 
Laurent-Perrier-Cuveé (0,7l)         € 87,00 

 
Laurent-Perrier-Cuveé Rosé (0,7l)         € 135,00 

 
 

 

WEINKARTE  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Roséwein (0,75l)       

 
Rosé 1805 Reserve | Wachau         € 35,00 

Domäne Wachau, Dürnstein, Niederösterreich, Österreich  

 

 
Rotwein (0,75l)       

 
Zweigelt Classic |Carnuntum         € 32,00 

Weingut Franz & Christine Netzl, Göttlesbrunn, Niederösterreich 

 

Zweigelt |Burgenland QW          € 38,00 

Amsee, Gols, Burgenland 

 

Zweigelt Schwarz Rot | Burgenland QW        € 86,00 

Hans Schwarz Wein, Andau, Neusiedlersee 

 

Blaufränkisch Steineiche |Burgenland QW        € 39,00 

Weingut Paul Lehrner, Horitschon 

 

Merlot |Burgenland QW          € 44,00  

Weingut K+K Kirnbauer, Deutschkreutz 

 

Cuveé The Great Bustard | Burgenland        € 59,00 

Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland 

 

Cuvée Special Edition - Familie Ganahl | Burgenland      € 35,00 

Leo Hillinger, Jois, Burgenland 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEINKARTE  
 



 

 

 

 

 

 

Cuvée Reserve | Burgenland QW         € 54,00 

Weingut Gernot Leitner, Gols, Burgenland 

 

Syrah Selection | Burgenland QW         € 33,00 

Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland 

 

Barolo |Barolo DOCG            € 49,00 

Silvio Grasso, La Morra, Piemont 

 

"Kleiner Amarone" Appassimento | Veneto IGT       € 32,00 

Cantina Valpolicella Negrar, Negrar, Venetien 

 

Jura Pinot Noir Riserva | Südtirol DOC         € 47,00 

Kellerei Nals Margreid, Nals / Nalles, Südtirol 

 

Tempranillo Descarte | Toro DO         € 48,00 

Bodega Elías Mora, San Roman de Hornija, Kastilien und León, Spanien 

 

20 Barrels Cabernet Sauvignon | Valle del Maipo DO      € 42,00 

Cono Sur, Las Condes, Santiago, Valle Central, Chile 

 

 

 

 

 

WEINKARTE  
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Alkoholfrei   
 

Schweppes: Tonic / Bitterlemon / Ginger (0,2l) 

 
Cola / Spezi / Sprite / Fanta (0,25l oder 0,5l)  
 
Fl. Cola light (0,3l)  
 
Apfelsaft gespritzt mit Soda (0,25l oder 0,5l) 
 
Mineral mit oder ohne Kohlensäure (0,3l oder 0,75l) 
 
Glas Milch (0,25l) 

 
Red Bull (0,25l) 
 
Eistee (0,33l) 
 
Almdudler (0,33l) 
 
div. Rauch-Säfte (0,2l) 

 
Rauch-Säfte mit Soda (0,5l) 

 

Skiwasser mit Soda (0,5l) 

 
 

Heiße Getränke    
 

Verlängerter  
 
Espresso  
 
div. Teesorten  
 
Heiße Schokolade mit Sahne 
 
Cappuccino  
 
Latte Macchiato 
 
Lumumba (Heiße Schoko mit Rum)  
 
Glühwein oder Jagatee  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 3,50 
 
€ 3,40/ € 4,80 
 
€ 3,60 
 
€ 3,40/ € 4,80 
 
€ 3,20/ € 5,40 
 
€ 1,50 
 
€ 4,20 
 
€ 3,60 
 
€ 3,60 
 
€ 3,10 
 
€ 4,80 
 
€ 2,80 
 
 
 
 
€ 2,80 
 
€ 2,80 
 
€ 2,60 
 
€ 3,30 
 
€ 3,60 
 
€ 3,80 
 
€ 4,30 
 
€ 4,00  
 
 

 

 

 

GETRÄNKEKARTE  
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Aperitifs – 4cl  

 
Martini Bianco 
 
Campari Soda  
 
Campari Orange  

 
Aperol Spriz (0,25l) 
 
Hugo (0,25l)  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 4,50 
 
€ 5,20 
 
€ 6,50 
 
€ 6,80 
 
€ 6,80 

 
 
Biere  
 
Mohrenbräu vom Fass (0,3l)  
 
Fl. Mohrenbräu spezial (0,5l)  
 

Hefeweizen hell (0,5l)  
 

Warsteiner alkoholfrei (0,33l)  
 

Radler vom Fass (0,3l)  
 
Fl. Radler (0,5l)  

 
Fl. Hefe dunkel (0,5l)  
 
Weizen alkoholfrei (0,5l)  

 
Cola Weizen/ Cola Sprite (0,5l)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
€ 3,80 
 
€ 4,50 
 
€ 5,50 
 
€ 3,80 
 
€ 3,80 
 
€ 4,50 
 
€ 5,50 
 
€ 5,50 
 
€ 5,50 

 

 

 

APERITIF/ BIER  
 



 

 
 
 
 
 
 
 

Edelbrände - Schimpfössl (2cl)  
 

Zwetschke 

 
Spänling 
 
Vogelbeer 
 
Williams 
 
Marille 
 
Himbeer  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 4,60 
 
€ 4,60 
 
€ 9,50 
 
€ 5,20 
 
€ 6,60 
 
€ 4,60 

 

Schnäpse (2cl) 
 
Enzian – Apfel  

 
 
 
€ 4,40 
 

       Prinz (2cl) 
 
Haselnussschnaps  

 

 
Hochstrasser (2cl) 
 
Obstler, Williams od. Marille                                                                                                                                       
 
 

Weinbrand und Cognac (2cl)  
 

Asbach Uralt 

 
Remy Martin 
 
Hennessy 

 

       Grappa (2cl) 
 
Grappa le Trentina Morbidia  

 
Grappa le Dieciotto Lune  
 
Grappa Giare Amarone  

 

 
 
€ 5,20 
 
 
 
 
€ 3,50 
 
 
 
 
 
€ 3,50 
 
€ 4,20 
 
€ 5,00 
 
 
 
€ 4,90 
 
€ 5,90 
 
€ 6,90 
 

 

 

SCHNÄPSE   
 



 
 
 
 
 
 
 
 

Bitteres (2cl) 
 
Averna   
 
Ramazotti  
 
Jägermeister  
 
Fernet Branca  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 3,50 
 
€ 3,50 
 
€ 3,50 
 
€ 3,50 
 

 
Shot´s  
 
Baileys Irish cream  

 
Flügerl  
   
Flying Hirsch  

 
 
 
€ 3,50 
 
€ 3,50 
 
€ 4,50 
 
 

 
Whisky (4cl) 
 
Red Label  
 
Chivas Regal 
 
Lagavulin 16 Jahre 
 
Jack Daniels    

 
 

Longdrinks   
 
Smirnoff Ice 

 
Bacardi Cola  
 
Absolut Wodka Lemon  
 
Havanna Cola  
 

 
 
 
 
 

 
 
 
€ 8,00 
 
€ 9,00 
 
€ 10,60 
 
€ 8,00 
 
 
 
 
 

€ 4,50 
 

€ 9,50 
 
€ 11,00 
 
€ 9,50 
 
 

 

 

HOCHPROZENTIGES  
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
       Gin Tonic 

 
Beefeater Gin + Tonic 

 
Hendricks + Tonic  
 
The Illusionist + Tonic  
 
Bombay Tonic  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 9,50 
 
€ 11,50 
 
€ 12,50 
 
€ 11,50 

      
 
Weine 1/8lt 
 
Hauscuvee rot Special Edition  
 
Zweigelt Classic - Nezl  
 
Chardonnay Special Edition  
 
Grüner Veltliner Forbidden 
 

 
Weine gespritzt 1/4lt  
 
Spritzer sauer    
  
Spritzer süß  

 
 

 
 
 

 
€ 5,90 
 
€ 5,40 
 
€ 5,90 
 
€ 5,40 
 
 
 
 
€ 4,30 
 
€ 4,30 
 

 

 
 
 
 

 

 

GIN/ WEIN   
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